
Le Grignotage Apéritif
Petits Vols-au-Vent à l’Escargot et Beurre de Simple,

Chouquettes à la Crème de Truffe

L’Amuse-Bouche
Délicatesse de Saint Jacques mi-cuite

 au Citron Vert et Baies de Grenade, Caviar Végétal

L’Entrée
Le Foie Gras en deux façons :

¤ Cuisiné au Calvados Grand Cru et Préssé en Terrine
¤ Nougat de Canard au Foie Gras et Mendiants

Chutney de Coing au Vinaigre de Miel
 

Le Plat
Filet de Pintade Fermière du Velay en Croute de Noisette

Compote de Chou aux Dès de Reinette
Purée Butternut Tonka, Gratin D’”Agria”, Jus au Cidre Brut

Le Dessert
Vacherin Amande aux 3 Chocolats

Box de Gourmandises

Des idées pour faire plaisir aux gourmands
sous le sapin ?

Pensez aux bons cadeaux !!

Menu de Noël à emporter
Mercredi 24 Décembre 2025

46€


